Sechs Kompetenzen unter einem Dach.
Die Peters Bildungsgruppe.

Die Peters Bildungsgruppe gehort zu den 20 groRten priva- Fir eine ausfiihrliche, grundsétzliche Bera- U mSChUIung

ten Bildungsanbietern Deutschlands. Als Spezialist fir tung oder weitere detaillierte Informationen _
Qualifizierung, Weiterbildung, berufliche Rehabilitation und sind wir immer gerne fir Sie da. ReSta ura ntfaCh man n/ fra u
Personalentwicklung begleitet das Traditionsunternehmen

Menschen auf ihrem Karriereweg - mittlerweile an rund 30
Standorten. Auch in Ihrer Nahe.

lhr Kontakt

in Vollzeit

Die Peters Bildungsgruppe ist zertifiziert nach DIN EN ISO Peters Bildungs GmbH
9001:2000.

Institut Landshut
Barbara Bruckmeier

Porschestralte 5
Peters Bildungsgruppe
Tel 0871//97392-0
Peters TRAINING & Fax 0871//97392-18
Peters REHA

CONSULTING
Berufliche Rehabilitation Training, Consulting landshut@peters-bg.de
fir Unternehmen
T T www.peters-bg.de
Peters TRANSFER
Peters QUALIFIZIERUNG
Ausbildung, Weiterbildung Qutplacement, Umschulung,

Eingliederungsmanagement So finden Sie uns:

Peters INTEGRATION Peters PROFESSIONALS
Férderung nach SGB Il und 1| Vermittlung,

Personaldienstleistung

¢ Haltestelle Porschestrale der Buslinie 2

peters
BILDUNGSGRUPPE A
"\

In Zusammenarbeit mit der
Agentur fur Arbeit Landshut

A

Foérderung durch Bildungsgutschein

Informieren Sie sich Uiber unser Leistungsangebot an den
einzelnen Standorten unter

oyons 22000

www.peters-bg.de



Mehr Wissen, Mehr Chancen

B Umschulung zum Restaurantfachmann*

Als qualifizierte Restaurantfachleute sind Sie nach erfolgrei-
chem Abschluss des Lehrgangs mit den aktuellen Werten
und Normen der Gastronomie vertraut. Sie ibernehmen in
Restaurants, Hotels, Cafés oder Bistros das Decken und
Dekorieren der Tische, die Begriiiung der Gaste und emp-
fehlen den Gasten die Speise- und Getrankeauswahl. Sie
nehmen Bestellungen entgegen, servieren Speisen und
Getranke, stellen die Rechnung aus und kassieren. Haufig
arbeiten Sie auch bei der Zusammenstellung und Gestaltung
von Speisekarten mit.

In Hotels kénnen Sie darliber hinaus im Etagenservice tétig
sein. Auflerdem bereiten Sie besondere Veranstaltungen wie
Hochzeit oder Bankette vor und sorgen fiir einen reibungslo-
sen Ablauf.

B Teilnahmevoraussetzungen / Zielgruppe

Die Teilnehmer/innen sollen Gber den Hauptschulabschluss
verfigen. Gute Kenntnisse in Mathematik (Grundrechenar-
ten) und Deutsch sind von Vorteil.

Fur die Ausbildung ist eine Belehrung und Bescheinigung
des Gesundheitsamtes gemaf §§ 42 und 43 des Gesetzes
zur Verhitung und Bekdmpfung von Infektionskrankheiten
beim Menschen zwingend erforderlich.

Die Qualifizierung ist geeignet fir Personen, die arbeitssu-
chend oder arbeitslos sind und ALG | oder Il beziehen.

Geforderte Bildung

Der Lehrgang wird iber Bildungsgutscheine der Agentur flr
Arbeit geférdert. |hr zusténdiger Arbeitsberater /-vermittler
berat Sie gerne.

*Aus Griinden der besseren Lesbarkeit haben wir auf eine geschlechtsspezifi-
sche Schreibweise verzichtet.

Lehrgangsinhalte

Arbeitsschutz- und Unfallverhiitungsvorschriften

Arbeiten in der Kiiche
Arbeiten im Service
Arbeiten im Magazin
Beratung und Verkauf
Marketing
Wirtschaftsdienst
Warenwirtschaft
Restaurantorganisation
Getrankepflege und -verkauf
Flhren einer Station
Arbeiten im Bankettbereich

Kommunikation und Organisation

o Kommunikation und Kooperation
e Organisationsaufgaben
e Business-English HOGA

Praktikum

Intensive Priifungsvorbereitung

Ablauf und Dauer

Dauer:

24 Monate in Vollzeit
Der theoretische Teil wird im Institut Peters Landshut

durchgefiihrt, der praktische Teil in Betrieben.

Starttermin:
06.09.2010

Unterrichtszeiten:

Mo /Di 8:00-16:15 Uhr
Mi/ Do 8:00-15:30 Uhr
Fr 8:00 - 13:00 Uhr

Teilnehmerzahl: 16

Abschluss:

Prifung vor der IHK Passau

Qualifizierungsort:

Der Lehrgang wird im Institut Peters Landshut durchge-
fuhrt.



